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La Communauté de communes Anjou Loir et Sarthe
développe un programme d’actions en faveur de l’alimentation 

dans le cadre du PAT - Projet Alimentaire Territorial

Après avoir organisé cet automne des évènements comme des ateliers de cuisine 
intergénérationnels, une conférence participative sur la nutrition des enfants ou encore un forum 
des producteurs locaux, la Communauté de communes Anjou Loir et Sarthe, accompagnée par 
la Chambre d’agriculture des Pays de la Loire, déploie une campagne de communication pour 
diffuser largement des messages sur l’importance de manger local et de saison mais aussi de 
lutter contre le gaspillage alimentaire. 

UNE CAMPAGNE D’AFFICHAGE

LES ACTEURS DE L’ALIMENTATION DURABLE
11 portraits seront exposés avec : des producteurs, des artisans des 
métiers de bouche ou encore des restaurateurs, pour partager des 
initiatives dans différents secteurs d’activité.
L’exposition sera pour la première fois au Pass’âges à Tiercé du 14 
au 17 février et circulera ensuite sur différents lieux du territoire.

Retrouvez également les portraits de ces 11 acteurs dans les 
magazines de la communauté de communes.
Extrait | Installé à Cornillé-les-Caves depuis 5 ans, Thomas Lecomte 
cultive sa passion de l’agriculture à la Ferme de la Gagnerie. […] « C’est 
important de montrer qu’en bio on peut avoir des rendements corrects en 
travaillant au plus près de la nature ».

UNE EXPO PHOTOS ITINÉRANTE

BIEN MANGER, C’EST MANGER LOCAL, DE 
SAISON ET SANS GASPILLER
Lancement en janvier d’une campagne de sensibilisation « pour 
bien manger, vous connaissez la chanson ». Créé par l’agence 
de communication Welko, cette campagne de 6 visuels invite à 
siffloter, à se rendre avec joie au marché et chez notre producteur 
de proximité.
Une affiche à découvrir chaque mois, entre janvier et juin.
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LE GUIDE DES PRODUCTEURS DU TERRITOIRE

UNE SÉRIE DE VIDÉOS ET PODCASTS

LA NOUVELLE VERSION DU GUIDE
Cette nouvelle version du guide « Mangeons local en Anjou Loir et 
Sarthe » recensera 43 producteurs locaux, les AMAP (associations 
pour le maintien d’une agriculture paysanne) et les magasins 
spécialisés. 
Retrouvez-le en mars dans les mairies, bibliothèques, France 

services, à l’Office de tourisme... et sur internet.

4 vidéos et 12 podcasts valoriseront les acteurs qui font 
l’alimentation durable. 
Les vidéos et podcasts seront prochainement en ligne sur le site 
de la Communauté de communes Anjou Loir et Sarthe et les 
réseaux sociaux.

Tous ces supports ont été pensés pour atteindre des cibles différentes. L'objectif étant de faire 
connaître ces messages au plus grand nombre. Notre souhait : que chacun devienne ambassadeur 
de l'alimentation durable.


