
Compte Rendu 

La Communauté de 
communes Anjou Loir 
et Sarthe, dans sa 
stratégie économique 
de valorisation du 
territoire, souhaite 
soutenir le 
développement des 
circuits courts et les 
produits locaux de son 
agriculture. 
 
Cette dynamique 
s'inscrit dans le 
prolongement d'un 1er 
travail, conduit en 2016 
autour de Durtal. 
 
Cette année 2018, la 
Communauté de 
communes a organisé 
une enquête auprès 
des habitants et un 
forum participatif pour 
recueillir les attentes, 
les besoins et définir 
collectivement les 
projets à conduire sur 
le territoire. 
 
CONTACT 
Communauté de 
communes Anjou Loir 
et Sarthe 
Raphaël Moutault 
circuits-courts   ccals.fr
 
 
 

Envie de produits locaux ! 
Résultats de l'enquête auprès des habitants 

332 
réponses 

80% 
20% 

70% 

Près de la moitié des 
habitants qui ont répondu à 
l'enquête sont des femmes 
âgées de 30 à 45 ans. 
Cependant, toutes les classes 
d'âges sont représentées 
dans les réponses. 70% sont 
des familles avec enfants. 

61% 23% 11% 

Parmi les répondants à 
l'enquête, 61% habitent le 
secteur de Seiches sur le 
Loir, 23%, le secteur de Durtal, 
11% le secteur de Tiercé et 5% 
d'autres communes. 

Déjà sensibilisés En manque d'info 

82% 18% 
Achètent déjà des 
produits fermiers 

N'achètent pas de 
produits fermiers 

où ? pourquoi ? 
1. chez le producteur 
2. au supermarché 
3. sur les marchés 

Je ne connais pas 
de producteurs 

Enquête sur 
Internet 
réalisée 
du 13/06 au 
10/09/2018 
 

"Difficile de 
trouver local, de 
saison et bio" 

"Pas beaucoup de temps pour 
aller chez un autre commerçant 
que la grande distribution" 

Des réseaux à développer On entends aussi . . . 

Des attentes "produits locaux près de chez moi" 
sur tous les produits 270* 1 Légumes 

Pain 

Produits laitiers 
2 
3 
4 Fromages 

5 
6 

Viande 

Oeufs 6 

233* 
155* 
149* 
128* 
127* 

TOP 6 des produits les + sollicités et le 
nombre de personnes qui souhaiteraient en 
acheter chaque semaine (*) 

Des attentes également sur 
Farines / Huiles / Miels / Confitures / Vins, 
bières, boisson / Savons, cosmétiques / 
Biscuits, confiseries PAGE 1/4 

" Il faudrait connaître des 
producteurs" 
"Besoin d'un point central" 



De qualité et plutôt bio 

64% 
Attachent de l'importance à ce que les 
produits soient issus de l'Agriculture 
Biologique 

Qualité et 
fraîcheur des 

produits 

Information sur les 
produits (origine, 
traçabilité, etc.) 

Prix 
compétitif 

Production 
respectueuse de 
l'environnement 

80% 38% 35% 

Les attentes sont particulièrement importantes 
pour les produits bio. 

Ce résultat révèle une tendance 
forte. Mais il faut cependant 
noter que ce résultat est établit 
à partir d'une participation 
volontaire de chacun et donc 
non issu d'un échantillon 
représentatif de la population 

Avec deux réponses 
possibles parmi les 
quatre propositions, le 
prix n'intervient qu'en 
3ème position. La 
qualité et la fraîcheur 
des produits est  le 
critère d'achat cité par 
80% des participants 
à l'enquête 

35% 

Prix et 
disponibilité 

Les freins Qu'est-ce qui pourrait freiner vos achats de produits locaux en circuits 
courts ? (deux réponses possibles parmi six propositions) 

 
3. Nombre de lieux de vente insuffisants (34%) 
4. Trop loin de mon domicile (29%) 
5. Manque d'information sur les lieux de vente (20%) 
6. Temps à consacrer aux achats trop important (10%) 

Quels sont les moyens de distribution qui vous encourageraient à 
consommer plus souvent des produits locaux ? Les plus 

Souplesse 
et proximité 

 

2. Un marché de producteurs (48%) 

3. La possibilité de commander sur Internet (44%) 

4. Une tournée par camion itinérant (24%) 

1. Prix trop 
élevés  (55%) 

1. Un magasin de 
producteurs près 
de chez moi (73%) 

On entends 
aussi . . . 

 
"Regrouper plusieurs 
producteurs en un 
même lieu" 
 
" Rendre l'offre lisible 
en local : livret, 
communication..." 
 
"Faire de la pub, dans 
la presse, les 
magasins, sur 
Internet" 
 
" Ça manque sur le 
territoire" 
 

 
" S'adapter aux 
personnes qui ont 
des horaires 
atypiques" 
 
""Développer cette 
réflexion produits 
locaux dans le cadre 
de la restauration 
scolaire" 
 
Veiller à une 
rémunération 
correcte des paysans 
avec le moins 
d'intermédiaires 
possibles" 
 

 
""Proposer des pré- 
commandes sur 
Internet pour gagner 
du temps..." 
 
"Veiller à tenir 
compte de l'existant, 
développer en 
complément" 
 

2. Jours et horaires 
non adaptés (39%) 

A quels moments seriez- 
vous le plus disponible pour 
vos achats de produits 
locaux ? 

Disponibilités 
++ Week-end 

1. Samedi matin 

2. Dimanche matin 

3. Soirée en semaine 
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Des idées et des projets ! 
Synthèse du Forum alimentation du 5 octobre 2018 

 
réunis par la 
Communauté de 
communes Anjou Loir et 
Sarthe ont contribué à 
définir les projets qu'il 
serait utile de mener 
pour favoriser la mise en 
relation entre 
producteurs et habitants 
sur les produits locaux et 
ainsi contribuer à 
l'économie locale. 
 
 
 
ont travaillé ensemble 
dans le cadre d'une 
démarche participative 
animée par la Chambre 
d'agriculture Pays de la 
Loire. 
 
 
ont ainsi été collectées et 
partagées entre les 
participants pour 
formaliser plusieurs 
projets. A l'issue de la 
soirée, 4 projets ont été 
mis en avant 
collectivement; 
 
 
se sont inscrites pour 
participer à des groupes 
de travail locaux et ainsi 
contribuer à la mise en 
place de ces projets sur 
Anjou Loir et Sarthe. 
 

70 participants 

Producteurs,  
habitants et élus 

88 idées 

40 personnes 

Les projets produits locaux proposés 
au forum pour Anjou Loir et Sarthe 
! 

Communication 
! Créer et diffuser un 
support (papier et 
web) qui recense tous 
les circuits courts sur 
le territoire 

 
Une campagne d'info générale et active pour faire 
connaître les produits locaux, producteurs et lieux 
de vente sur le territoire 
Livret, plaquette, site, appli, carte interactive... 
Communiquer dans les bulletins communaux 
Favoriser le bouche à oreille "tous vecteurs d'info" 
Communiquer sur la saisonnalité des produits 
Organiser des visites, des portes ouvertes 

Restau-co 
! Développer les 
produits locaux en 
restauration collective 
(scolaire, personnes 
âgées) 

ANJOU LOIR ET SARTHE 

Secteur de SEICHES SUR LE LOIR 
 
Mettre en place un projet pour créer une 
restauration collective locale qui desserve 
plusieurs restaurants scolaires 
Co-construire à l'échelle locale 
Approvisionnement en produits locaux, de saison 
et également produits bio 
Favoriser l'installation de producteurs pour fournir 
la restauration collective 

Sensibilisation 
Dispositif écoles à la 
ferme, sensibiliser les 
plus jeunes sur 
l'alimentation et 
l'agriculture locale 

Organiser des animations pour les scolaires 
"Immersion" à la ferme pour découvrir les 
métiers de l'agriculture localement 
Ateliers participatifs pour fabriquer du pain, du 
fromage, etc. 
 
 

Secteur de Tiercé 

Point de vente 
Magasin de produits 
locaux, lieu d'échange 
et d'animations, 
participation 
citoyenne 

Secteur de Durtal 

Soutenir le développement d'un magasin de 
produits locaux qui soit également un lieu 
d'échanges et de rencontres, intergénérationnel, 
multi-acteurs 
Nécessitant la mise en relation entre producteurs, 
adaptés aux horaires atypiques 
Ateliers culinaires, jardins partagés 
 
 

Parmi les nombreuses idées exprimées lors du forum, l'aspect "Point de vente" est relevé sur 
l'ensemble du territoire Anjou Loir et Sarthe. Les projets synthétisés ici correspondent aux idées 
ayant recueilli le plus de votes à l'issue de la soirée. 
 
 MERCI à tous les participants du Forum pour leur expression active, 

constructive et conviviale 
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FAQ Les questions & Les réponses 

"La CCALS (Communauté de 
Communes Anjou Loir et 
Sarthe a t-elle budgété pour 
appuyer, impulser ce(s) 
projet(s) ? " 
Oui, la CCALS est mobilisée 
pour la dynamique territoriale 
sur les produits locaux, qui 
participe à l'économie locale 
(producteurs, artisans, 
commerçants) et à l'attractivité 
du territoire (services aux 
habitants, vitalité rurale, etc.). 
Une étude avait déjà été 
engagée sur Durtal en 2016 
avant la création de la CCALS, 
en 2018 la comcom a engagé 
un partenariat avec la Chambre 
d'agriculture pour animer 
l'émergence des projets. Pour 
2019, la comcom souhaite en 
effet soutenir les projets qui 
seront exprimés dans le cadre 
du forum, en tenant compte de 
ce qui est possible selon les 
compétences de la collectivité. 
A suivre 

"Comment la CCALS va t-elle relayer 
la forte demande d'alimentation bio 
en restauration scolaire ?" La 
restauration scolaire est une 
compétence gérée par chaque 
commune. Cependant, la communauté 
de communes souhaite en effet 
soutenir, auprès des communes qui 
souhaiteront, le développement des 
approvisionnements en produits 
locaux, y compris des produits bio 
mais pas uniquement. 
 

Retrouvez ici les questions que vous avez posées dans les boites prévues à cet effet pendant le forum 
et les réponses proposées par la CCALS 

"Que faisons nous des petites 
supérettes existantes dans nos 
bourgs ?" Le commerce est 
également une compétence gérée 
actuellement par chacune des 
communes, il est prévu d'engager 
une réflexion en décembre pour 
que la compétence soit transférée 
à la communauté de communes. 
Le maintien des petits 
commerces de proximité est en 
effet une réelle problématique 
mais la difficulté c'est 
qu'aujourd'hui, la plupart des 
habitants se tournent vers 
d'autres lieux pour effectuer leurs 
achats. 
 

"Dans l'alimentation, nous ne parlons 
jamais de la santé de nos enfants et 
nous ... ?" En effet, ce n'était pas 
directement le sujet de notre forum. 

"A quand une restauration avec des 
produits sains et cuisinés sur place ?" 
La restauration scolaire est gérée 
directement par les communes. 
Certaines ont déjà des produits locaux 
dans leurs approvisionnements et des 
cuisiniers sur place. C'est le cas 
également dans tous les collèges 
publics. 

"A l'échelle de la région, nous 
avons une race locale la Rouge des 
prés avec son AOP Maine Anjou " 
Dans les supports qui pourront 
être crées sur Anjou Loir et Sarthe, 
nous pourrions mentionner les 
AOP sur les produits locaux, c'est 
une bonne idée. 

Les perspectives : Rejoignez les 
groupes de travail locaux    2019 

40 personnes se sont 
déjà inscrites lors du 
forum alimentation 

Des groupes de travail sur chaque secteur Anjou Loir et 
Sarte sont organisés à partir de mai 2019 pour co- 

construire et participer à la mise en œuvre des projets  

Renseignements et inscriptions sur www.ccals.fr 
Contact : circuits-courts     ccals.fr 

Participez aux 1ères 
rencontres des Groupes de 

travail participatifs ! 

DURTAL  
mardi 14 mai à 19h 

TIERCE 
vendredi 17 mai à 19h 

SEICHES 
mardi 21 mai à 19h 


